VORSPEISEN

€
S Blattsalat Marie mit knackigen Gemiisestreifen in Joghurtdressing 3,90
S Bunter Salatteller 4,20
S Romersalat in Cesardressing mit geristeten Pinienkernen 8,00

und Réaucherlachsstreifen

%% Rucolasalat in Tomatendressing auf mariniertem griinen und weien 10,50
Spargel mit gerosteten Pinienkernen und Grana Padano

S Marinierter griner und weifer Spargel mit bunten Blattsalaten 11,50
in Limettendressing an gerauchtem Lachs

$# Carpaccio vom Rinderfilet mit bunten Blattsalaten in Limonen- 11,50
dressing, Grana Padano und gerésteten Pinienkernen

SUEEEN

€
A Tomatencremesuppe mit Basilikum 4,50
S Barlauchcremesuppe mit gerosteten Mandeln und Weintrauben 5,50
S Spargelcremesuppe mit geristeten Pinienkernen 5,80
& Zucchinicremesuppe mit geristeten Pinienkernen 5,90

und gebratenem Buntbarschfilet

A Kraftbrithe mit GriekloBchen und Wurzelgemiise 4,50
S Flddlessuppe mit Schnittlauch und Tafelspitz 4,20

$4 Schwibische Maultaschensuppe mit Zwiebelschmelze 4,50



SALATE

€
A Suppe und Salat
Geniefen Sie die Tagessuppe und Salatplatte in zwei Gingen 15,50
%4 Salatplatte mit gekochtem Schinken, Kase und Ei a,50
& Bunte Salatschiissel mit gebackenen Calamari und Sauerrahmdip 12,50
S Bunte Salatschiissel mit gebackenen Champignons und Sauerrahmdip 12,50
A Romersalat in Cesardressing mit gebratenen Hihnchenbruststreifen 13,50
und Champignons
% Rémersalat in Cesardressing mit Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken 1550
4 Bunte Salatplatte mit Rumpsteak und Kriuterbutter 17,50

“Rare” — “Medium* — “Well Done“

MEDITERRANES UND FISCHGERICHTE

€

S Rosa gebratene Schweinefiletmedaillons mit geschmolzenen Tomaten 16,50
in Portweinsofe und gebratene Kartoffelgnocchi

S Kalbsriickensteak in Zitronenbutter gebraten auf glasiertem Spargel — 22,50
mit hausgemachten grinen Bandnudeln und Grana Padano

S In Nussbutter gebratenes Buntbarschfilet auf Kaiserschoten mit 18,50
samigem Risotto und hausgemachten Frischkdseravioli an Tomaten-
Pinienkernkompott

$& Bachsaiblingsfilet vom Grill auf gebratenem griinen und weifen 14,50

Spargel mit hausgemachten Kartoffelgnocchi



GAUMENSCHMAUS KLASSIKER

€
%4 Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken mit Pommes Frites 1,50
S Hiahnchenbrustfilet vom Grill auf glasierten Kaiserschoten und 15,50
hausgemachten feinen Nudeln in Curry gebraten an Sesam -
Ras el Hanout - Sofe
S Rosa gebratenes Schweinefiletmedaillon in Steinchampignonrahm 16,50
mit glasiertem Gemiise und Spatzle
4 Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Réstkartoffeln und 3750
Blattsalat Marie
$4 Mein Lieblingsrostbraten mit Speckbohnen und Réstkartoffeln 18,50
$4 Deutscher Spargel mit Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken 22,50

an Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln

AUS DER TRADITIONSKUCHE

€

S Hausgemachte Maultaschen in der Pfanne gebraten mit Rostzwiebeln q,50
und Salatteller

A Schwibischer Sauerbraten mit karamelisierten Birnen, Preiselbeeren 13,50

und Spatzle
& Schwabischer Rostbraten auf Réstgemiise mit Spitzle 18,50
S Deutscher Spargel mit neuen Kartoffeln und Krauterflddle 17,50

an Sauce Hollandaise

S Deutscher Spargel mit neuen Kartoffeln, Krauterfladle 14,50
an Sauce Hollandaise, gerauchtem und gekochtem Schinken









